
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 

Getränkekarte 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Schweizer 

Franken, inkl. geltendem MwSt-

Satz. 

 



Bio-Blüten und Pflanzensirupe von 
1001 fleurs (Biel) 
Marokkanische Minze 
Holunderblüten 
Zitronengras 
 2dl  3dl  5dl 
 3.80 4.50 5.50 

+ 0.50 mit Kohlensäure 

 
Bio-Fruchtsirupe von 1001 fleurs (Biel) 
Rhabarber 
Passionsfrucht  
 2dl  3dl  5dl 
 4.80 5.50 6.50 

+ 0.50 mit Kohlensäure 

 
Appenzell Mineralwasser  
Mit oder ohne Kohlensäure 
 2dl  3dl  5dl 1L 
 3.00 4.00 5.50 7.50 
 
Leitungswasser 
 5dl 1L 
 1.50 2.50 
 
 
Kinaï Bio-Limonade aus einer kleinen 
Manufaktur in Fenin (Neuenburg) 
Mandarine (33cl)   5.50 
Zitrone (33cl)   5.50 
Tonic (20cl)   5.10 

 
 
Sortenreiner Apfelsaft vom Obstgarten 
Untere Wanne (Liestal) 
Lassen Sie sich von einer der fünfzig 
Geschmacksrichtungen im Fläschchen 
überraschen (27c)  6.50 
 
 
Traubensaft Bio von Bruno Martin 
(Ligerz)  
Weiss oder rot (1dl)  4.80 
 
 
 
 
 

Bier Bienne I Amber (33cl)  5.50 
das Rote, das einem English Ale in  
nichts nachsteht 
Bier Bienne II Blonde (33cl)  5.50 
das spezielle Helle  
Bier Bienne III IPL (33cl)  5.50 
Indian Pale Lager mit einer dezenten  
Blume  
 

Zafaran, Haldihof (Weggis) 
Apfelschaumwein demi-sec mit 
Safranextrakt (1dl) 7.00 
 
Gin-Apéro von Haldihof (Weggis) 
Gin Apéro Apple (4cl)  8.50 
Sidonia Apéro Quitten (4cl)  9.00 
 

Long drink 
Gespritzter Weisswein mit Mineral 7.50 
Gin Apéro Apple (4cl) mit Tonic 10.50 
Sidonia Apéro Quitten (4cl) mit Tonic
 11.00 
 

Alkoholfreie Apéros 
Apfeldolcido-Tonic  8.00 
Quittendolcido-Tonic  8.00 
Birnendolcido-Tonic 8.00 
Traubensaftschorle 6.50 
 

Warme Getränke 
Espresso 4.20 
Espresso macchiato 4.50 
Kaffee 4.50 
Schale/Cappuccino (auch mit Milch auf 
pflanzlicher Basis) 4.80 
 
 
Tee aus dem Casa Loa - Garten 4.50 
Minze 
Verveine 
Salbei und Rosmarin 
 

 
Digestif von Haldihof (Weggis) 
Vieille Prune aus dem Holzfass (4cl) 8.50 
Romm Barrique mit Vanille und 
Kaffeearomen (4cl) 9.00



Weinkarte 

Unsere Weine sind eine Auswahl aus 
dem Weinkeller von Bruno Martin in 
Ligerz. Der Weinbaubetrieb ist seit 
1990 biologisch zertifiziert und wurde 
mit Qualitätssiegeln wie Demeter, 
Pestizid-Free oder vegane Weine 
ausgezeichnet. 
 

Fragen Sie uns nach unserem 
offenen Wein, er wechselt 

regelmäßig. 
 
 
 

Weissweine 

Le Blanc de Vincent 
 1dl  5dl  7.5dl 
 7.00 35.00 49.00 

 
Pinot Gris 
 1dl  5dl  7.5dl 
 8.50 42.50 54.00 

 

 
La Courtisane 
 1dl  5dl  7.5dl 
 9.00 45.00 56.00 

  
Duett 
 1dl  5dl  7.5dl 
 9.50 47.50 58.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ein Cuvée aus den pilzwiderstands-

fähigen (Piwi-) Sorten Bianca und 

Seyval Blanc. Ein vollmundiger, 

erfrischender Weisswein mit 

angenehmer Restsüsse. Passt gut zu 

Salzgebäck, Weichkäse, Sommer-

salaten oder vegi Flammkuchen. 

Unsere neue Assemblage enthält die 

Trauben Bianca und Pinot Noir. Bei 

der Pinot Noir Traube wird nach der 

Ernte wie bei einem Blanc de Noir die 

Schale (Farbträger) schnell vom 

Fruchtsaft getrennt, damit der Wein 

hell bleibt. Die Bianca Traube ist eine 

ideale Sorte für den Bioanbau, weil sie 

ein grosses Resistenzpotential gegen 

Mehltau hat. La Courtisane ist ein 

rassiger Weisswein mit angenehmer 

Restsäure und rundem Bouquet. Frisch 

getrunken zum Apéro im Sommer oder 

ausgereift geniessen. La Courtisane 

passt sehr gut zu Spargeln, Pilzen oder 

zu Käsegerichten. 

Assemblage du Clos de Gléresse aus 

den Traubensorten Seyval Blanc, 

Bianca und Johanniter. Der Weisse von 

Vinzenz von Ligerz wächst auf der 

einmalig gelegenen Rebparzelle Clos 

de Gléresse mitten in der Stadt La 

Neuveville, die von einer 100 Meter 

langen Trockenmauer und Hecken 

umgeben ist. Die gehaltvolle 

Assemblage der drei gegen Mehltau 

resistenten Rebsorten ist einmalig im 

Aroma. Der Wein passt gut zum Apéro, 

Spargeln, Pilzen und Käsegerichten. 

Golden, geschmeidig, gehaltvoll und mit 

typischen Aromen. So beschreiben wir 

unseren Pinot Gris. Leicht restsüss mit 

angenehmer Säure und im Gaumen 

angenehm, süssig. 



Rotweine 

 
Pinot noir 
 1dl  5dl  7.5dl 
 7.00 35.00 49.00 

 
 
Divico 
 1dl  5dl  7.5dl 
 6.50 32.50 48.00 

 
 
Lune Bleu 
 1dl  5dl  7.5dl 
 8.50 41.00 58.00 

 
 
 
Kalisto 
 1dl 5dl 7.5dl 
 9.50 49.00 69.00 

 

 

 

Unsere ProduzentInnen 
 

1001 fleurs, Biel 
Kinaï Boissons, Fenin 
Bruno Martin, Ligerz 

Haldihof, Weggis 
Bier/Bienne, Biel 

Obstgarten Untere Wanne, Liestal 
Caffè Fantino, Peveragno  

 
 

Eine Assemblage der Rebsorten 

Regent und Muscat Bleu. Ein würziger, 

purpurroter bis violetter Rotwein. 

Rubinroter, frischer Rotwein mit 

fruchtigen Aromen und abgerundet von 

angenehmen Gerbstoffen. Unseren 

Pinot Noir trinkt man jung und kühl als 

Wein zwischendurch. 

Dunkelroter Wein, samtige Gerb-

stoffe, ideal zu Pasta und Vegi-

Gerichten. 

Divico ist eine Schweizer 

Neuzüchtung, benannt nach dem 

bekannten, helvetischen Heerführer. 

Dieser tiefrote, würzige Wein eignet 

sich zu würzigen und pikanten 

Gerichten. 


